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Appellation

Type de vin

Producteur

Cépage

Travail de la vigne

Vinification

Appréciation

Accord mets & vin

Conseil de service

AOC Cahors

Rouge tranquille

Laurent Marre et François Sudreau
Domaine du Vent des Jours - 815, chemin du Roy - 46090 Villesèque

Malbec 100%

Nous n’utilisons ni insecticides, ni engrais chimiques, le fumier est
notre seul apport nutritif. Le domaine est en bio-dynamie.

Le travail des sols est effectué en traction animale (chevaux).

Rendement 45hl/ha, encuvage grappe entière, macération courte sous Co2,
Décuvage au bout de 4 jours pressurage et assemblage du vin de goutte et

du vin de presse. Elevage 9 mois en cuve béton et amphore. Apport de
souffre : 0

Robe rouge soutenue aux reflets violacés, le nez exprime des fruits rouges
et noir, belle fraicheur en fin de bouche.

C’est un vin de plaisir sur les fruits rouges, notes d’épices douces. La bouche
est avenante, très bien équilibrée par son acidité et des tanins très bien

intégrés. D’un bel équilibre ce vin accompagnera merveilleusement aussi bien
un confit de canard qu’un simple steak ou un simple « apéro » entre amis.

Aération en carafe une demi-heure avant dégustation minimum.


