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C’JUSTE 2024 (LE BLANC)

Appellation

Type de vin

Producteur

Cépage

Travail de la vigne

Vinification

Appréciation

Accord mets & vin

Conseil de service

Vin de France

Blanc sec tranquille

Laurent Marre et François Sudreau
Domaine du Vent des Jours - 815, chemin du Roy - 46090 Villesèque

Gros Manseg 70%, Ugni Blanc 30%

Travail des sols et sous le pied effectués au cheval, traitement phytosanitaire
minimal. Nous n’utilisons ni insecticides, ni engrais chimiques, le fumier est

notre seul nutritif. Le domaine est en conversion bio-dynamie.

Rendement 40hl/ha, pressurage direct, macération sur lies, décuvage
au bout de 25 jours. Débourage, élevage en amphore sur lies fines 7 mois.

Robe jaune doré, le nez ananas et abricot reste frais, la bouche reste
centrée sur l’ananas victoria et dévoile sa complexité à l’aération, l’acidité

et la minéralité retendent la fin de bouche dévoilant sa buvabilité.

C’est un vin complexe et évolutif qui s’accordera avec de beaux poissons
nobles en sauce, des volailles truffées ou tout simplement sur un foie gras.

Température de service : 14°C


